
Venerdì 17 luglio 2026

Piazza dei Vignaioli 
/ Azienda agricola Feudi di Guagnano
/ Azienda Vitivinicola Marulli
/ Cantele
/ Cantina Cooperativa Salice Salentino
/ Cantina Moros – Masseria Surani
/ Cantina San Donaci
/ Cantine Cosimo Taurino
/ Cantine Due Palme
/ Cantine Leuci
/ Cantine San Pancrazio
/ Castello Monaci
/ Garofano Vigneti e Cantine 
/ Le Vigne di Sammarco
/ Leone De Castris
/ Masseria Pezza
/ Paolo Leo/Candido
/ Tenute Riovini
/ Villani Miglietta Wines
/ Vini Metrangolo

Sabato 18 luglio 2026

Premio Terre del Negroamaro
Conferimento premi:
/ Premio Terre del Negroamaro;
/ Premio Ambasciatore del Negroamaro;
/ Premio Radici. 
Piazza Maria SS. del Rosario - ore 20:30

Via degli Artigiani in via Sindaco Memmo. 
Esposizione di artigiani locali, a cura della Pro 
Loco di Lecce e Confartigianato Imprese di 
Lecce.  Mostre artistiche: Salvatore Caricato 
Frantoio Degli Atti - Via Cavour | Stefania Carìa 
presso Salone Parrocchiale - Via Roma.

Performance artistiche - concerti
/ Dive e Donne. Stronze o Sante. 
Reading musicale che fa riflettere,  
sorridere ed emozionare, 
con Maria Rosaria Ponzetta ed Ema-
nuela Gabrieli.

/ Nannarè. Ti regalo gli occhi miei. 
Emanuela Gabrieli canta Gabriella 
Ferri.

Food Experience
Sfumature di Negroamaro 
I piaceri gusto-olfattivi
Chef Cosimo RUSSO 
Masseria del Sale, Manduria (TA)
Palazzo Mucci - ore 20:30

Wine Tasting
Il Consorzio di Tutela celebrerà il 

50° anniversario della 
DOC Salice Salentino
A cura di Alfredo POLITO 
e Jlenia GIGANTE
Vico San Luigi - ore 20:30

Via degli Artigiani in via Sindaco Memmo. 
Esposizione di artigiani locali, a cura della Pro 
Loco di Lecce e Confartigianato Imprese di Lecce.  
Mostre artistiche: Salvatore Caricato Frantoio 
Degli Atti - Via Cavour | Stefania Carìa presso 
Salone Parrocchiale - Via Roma.

Performance artistiche - concerti

/ Joan Thiele 
ore 22:00 (ingresso gratuito)

/ Populous 
  DJ set - after party

/ Stella Band SBS 
  Spettacolo musicale itinerante
 
/ Brudamar
  Viaggio nelle sonorità del mediterraneo 
 
 / On the Green Side 
  Giancarlo Del Vitto Trio 

Food Experience
Sfumature di Negroamaro 
I piaceri gusto-olfattivi
Chef Simone DE SIATO
Masseria Donna Menga, Nardò (LE)
Palazzo Mucci - ore 20:30

Vie del Vino 
/ Azienda agricola Feudi di Guagnano
/ Azienda Vitivinicola Marulli
/ Cantele
/ Cantina Cooperativa Salice Salentino
/ Cantina Moros – Masseria Surani
/ Cantina San Donaci
/ Cantine Cosimo Taurino
/ Cantine Due Palme
/ Cantine Leuci
/ Cantine San Pancrazio
/ Castello Monaci
/ Garofano Vigneti e Cantine 
/ Le Vigne di Sammarco
/ Leone De Castris
/ Masseria Pezza
/ Paolo Leo/Candido
/ Tenute Riovini
/ Villani Miglietta Wines
/ Vini Metrangolo

Wine Tasting
Il Consorzio di Tutela celebrerà il 

50° anniversario della 
DOC Salice Salentino
A cura di Alfredo POLITO 
e Jlenia GIGANTE
Vico San Luigi - ore 20:30

Percorsi del Gusto 
/ Drogheria Popolare
  Pollo fritto

/ Gianna Rock Cafè 
  Fritto misto 
(polpette di carne, crocchette di  
patate, alicette panate)
 
/ Novecento Street Food 
  Caciocavallo impiccato

/ Doctor B 
  Boscaiolo 
(bun con hamburger di scottona, 
porcini, speck e salsa burger)

/ L'Orecchietta: 
  Orecchiette pesto di macchia 
(orecchiette con erbe aromatiche della 
macchia mediterranea, zucchine in 
scapece, cacioricotta di capra, polvere 
di peperone)

/ La Puccia  
  Puccia leccese

/ Nuova Macelleria Equina 
  Pezzetti di cavallo al sugo

/ Delizie di Latte
   Panino con stracciatella e polpo  
arrosto

/ Pasticceria Murciano 
 Pasticciotto leccese e pasticceria 
secca

/ Bar Claudio 
  Gelato artigianale

Percorsi del Gusto 
/ Drogheria Popolare
  Pollo fritto

/ Gianna Rock Cafè 
  Fritto misto 
(polpette di carne, crocchette di  
patate, alicette panate)
 
/ Novecento Street Food 
  Caciocavallo impiccato

/ Doctor B 
  Boscaiolo 
(bun con hamburger di scottona, 
porcini, speck e salsa burger)

/ L'Orecchietta: 
  Orecchiette pesto di macchia 
(orecchiette con erbe aromatiche della 
macchia mediterranea, zucchine in 
scapece, cacioricotta di capra, polvere 
di peperone)

/ La Puccia  
  Puccia leccese

/ Nuova Macelleria Equina 
  Pezzetti di cavallo al sugo

/ Delizie di Latte
   Panino con stracciatella e polpo 
arrosto

/ Pasticceria Murciano 
 Pasticciotto leccese e pasticceria 
secca

PROGRAMMA COMPLETO

DIPARTIMENTO AGRICOLTURA 
SVILUPPO RURALE ED 
AMBIENTALE

17 e 18 luglio 2026
Guagnano / Centro Storico
DEGUSTAZIONI VINI E CIBO - PERFORMANCE ARTISTICHE 

   RIEVOCARE    RISPETTARE    CREARE

arefest.it

MAIN SPONSOR

PARTNER: Provincia di Lecce / IIS Antonietta De Pace / Unione dei Comuni 
del Nord Salento / Associazione Italiana Sommelier (AIS) - Delegazione di 
Lecce / Pro Loco di Lecce / Confartigianato  
SUPPORTER: Silmrecycling  /  Wiseglow  /  F.lli Panarese /  Banca Popolare 
Pugliese /  Monteco S.p.A. / Agri Perrone  

DIPARTIMENTO AGRICOLTURA 
SVILUPPO RURALE ED 
AMBIENTALE

/ Ticket vino ................ 10,00 €
   calice, sacchetta e 5 degustazioni vino
/ Ricarica ticket vino ... 5,00 €
  3 degustazioni
/ Acqua ......................... 1,00 €
  naturale / frizzante
/ Gastronomie
  ticket presso i punti vendita 

Progetto realizzato con il contributo della Regione Puglia 
Dipartimento Agricoltura, Sviluppo Rurale ed Ambientale

/ Le casse per l’acquisto dei ticket chiuderanno alle ore 00:30
/ I punti di degustazione di vino e cibo chiuderanno alle ore 01:00


